api

RESTAURATION

Melon
Cordon bleu
PdT dorées au four
Petits pois
Compote abricot

Menug du
5 au 20 Juillet 2010

Fricadelle de beuf
Merguez
Vache qui rit
Fruit de saison

Pavé de cabillaud
sauce dieppoise
Purée de [égumes
Yaourt nature stcré

Salade de befferaves
Palefte de porc
Mayonnaise
Salade de PdT
et haricols verls
Flan vanille

REPAS Esmﬁuai,,

Szlade madriléne™
Piila 4
Hani de cuisse .

depolel VA%
Rz 40t ﬁ
Gateau basquga

Pastéque
Normandin de veau
a'échalote
Pommes noiseftes
Garottes Vichy
Yaourt brassé aux fruits

Concombre bulgare
Hachis Parmentier
Salade verfe

Compole de pommes

Melon
Rifi de beeuf
el jus de viande
Poélée campagnarde
Pommes sautées

Fromage blan sucré

Salade milanaise
Crépinefte sauce Bercy
Torsades
Fromage rapé
Fruit de saison

Rillettes de thon
Picadillo mexicain

Riz

Créme desserf caramel

Salag d&:zatas Macédoine de légumes
ai :
Rildobod urcangiass.POISIES
wm PdT vapeur
[etles
Fromage rigé Compote de pomme
Crépe chocolal Mousse chocalat
Céleri rémoulade
Filet de poisson pané i RIE
Pommes vapeur i
Epinards 2 [a créme
Fruit de saison
Cripefromage  Carotes répées & Forange,
Rati de filet de dinde wumm
au crry
Ratatouile sauce thlima
Semoule Riz
Fruit de saison Liégeais chocolat
. _ ERCREDN 28 JLLET
Taboulé 3 l2 menthe Salade fraichemr
Sauté de porc 2igre-S0UX | Fripassée de poule!
Poélée choux-fleurs/ o
brocalis/caroftes . ]
el PdT Cezar de blé
Yaourt aromafisé Fruii de saisom

Méli-mélo de crudités

Paupiette de veau
forestidre
Haricots verts
PdT barbecue

Mhuifin

Pastéque

Salade
méditerranéenne

Fromage frais aux fruits

5 Menus susceptibles de varlations sous réssrve des approvislonnements

P ENIGUE = '
= il est e
OBLIGATOIRE de : Toufprquesniguie
est accompagne
Disposer de glaciéres d’une gourde
pour le transport de compote de pomme
entre la cuisine et d’un paquet de chips
et le lieu du pique-nique. serviette papier




